OFFENE WEINE

Das Leben ist viel zu kurz,um schlechten Wein zu trinken

WEISS
011 0,251 0,751

Weingut Bergdolt-Reif &Nett Pfalz
LEIB & SEELE €3,60 €9,00 € 27,00

Cuveée feinherb
aus Silvaner; Rivaner; Kerner und Gewdirztraminer
AuRer Haus Preis € 9,90

Weingut Feth-Wehrhof-Demeter Rheinhessen
GRAUBURGUNDER €3,80 €9,50 € 28,50

eleganter Weiwein, feine Frucht, gute Saurebilanz
AuRer Haus Preis € 10,90

Weingut Marcel Martin Loire
SAUVIGNON BLANC €3,80 €9,50 € 28,50

Trockener, kraftiger, harmonischer Weilwein
mit viel Frucht, erfrischende, aber dezente Saure
AuBer Haus Preis € 10,90

ROSE
011 0,251

Weingut Borell-Diehl [ vegan|
ST.LAURENT €3,60 €9,00

Unbeschwert und unkompliziert. Besser kann man
diesen leichten und fruchtigen Rosé

Wein nicht beschreiben

Aufer Haus Preis € 9,90

ROT
0,11 0,251 0,751

Weingut Castillo de Aresan
SYRAH €3,80 €9,50 € 28,50

Tiefdunkles rot mit violetten Reflexen. Reife Friichte wie
Schwarze Johannisbeere und Brombeere
AuRer Haus Preis € 10,90

Weingut Ramén Bilbao Rioja Crianza
TEMPRANILLO €4,20 €10,50 €31,00

14 Monate im Eichenfass gereift, zeigt er in der Nase Anklange
an schwarzen Kirschen, Blaubeere und Vanille.
AuBer Haus Preis € 11,90

270 Bioweine

Bei der Weinerzeugung werden zur Klarung und Filterung des Weines
oft tierische Produkte wie Kasein (EiweiRbestandteil der Milch), Eiklar
oder Gelatine eingesetzt.

Um einen ,Veganen Wein“ zu produzieren, verzichtet der Winzer auf
den Einsatz dieser tierischen Produkte und verwendet stattdessen
andere Klarungs-und Filterungsverfahren wie Bentonit (Tonmineral).



